www.seehofleineck.de

Mit viel Leidenschaft und Herzblut setzen
wir unser Motto -

den Moment feicn - frei undsorglos

fir Sie um. Damit meinen wir, dass Sie Ihre Veranstaltung
vertrauensvoll in unsere Hande legen kénnen. Wir setzen
alles nach lhren Wiinschen und Vorstellungen um

- Von der Location bis zu den Speisen.

Dabei zahlt fir uns vor allem eines:

Der Gast ist Konig.

E%.,F! Scannen Sie den QR-Code ein um auf die Seehof

et EE am Leinecksee Webseite zugelangen.



Liebe Gaste,

wenn ein Fest aulergewohnlich, etwas anders und ganz speziell auf Sie und Ihre
Winsche zugeschnitten sein soll, dann sind Sie bei uns genau richtig.

Wir sind auf die Gestaltung unvergesslicher Hochzeiten spezialisiert.

Als professionelles Team bieten wir individuelle Beratung und verfligen Uber
umfangreiche Madglichkeiten, um jedes Brautpaar mit dem perfekten,
mafigeschneiderten Hochzeitserlebnis zu verwdhnen. Wir sind bestrebt, jedes
Detail perfekt zu organisieren und zu koordinieren, damit Brautpaare sich voll und
ganz auf den Genuss lhres Tages konzentrieren kénnen. Unser Ziel ist es, dass lhr
Hochzeitstag unvergesslich wird und alles reibungslos verldauft. Wir freuen uns
darauf, lhnen bei der Gestaltung Ihrer Traumhochzeit zu helfen!

lhr Team
Seehof am Leinecksee
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So wird die Festtafel zur Augenweide

Ilhre Zufriedenheit und Ihr Vertrauen liegt uns sehr am Herzen. Wir beraten
und begleiten Sie gerne, um lhre (Traum)Hochzeit umzusetzen. Wir bieten
Ihenen die perfekte Location fiir Ihren ,schonsten Tag im Leben®. Hier
konnen Sie nach Lust und Laune ausgiebig feiern. Das Seehof am Leinecksee
ist bekannt fur den herzlichen Service und die hervorragende Kiiche.
GeniefRen Sie Ihre Hochzeit sorgenfrei und lassen Sie sich von lhren Gasten
gebuhrend feiern.

Wir freuen uns sehr lhre Hochzeit zu einem einmaligen Erlebnis

umsetzen zu diirfen.

lhre

Debora und Sedat
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Debora

Ich bin fiir Sie da!

Debora ist bereits seit mehreren Jahren in der Gastronomie. Sie hat ein Gesplir, wie man fur
Brautpaare |hre Traumhochzeit gestaltet und hat sich einen hervorragenden Ruf als
Hochzeitsplanerin erworben. Mit umfangreichem Wissen und lhrer langjahrigen

Erfahrung begleitet Sie unsere Brautpaare bei der Gestaltung lhrer Hochzeiten. Sie sorgt
dafir, dass alles reibungslos verlauft. Wir sind stolz darauf, gemeinsam daran zu arbeiten,
jedes Brautpaar mit dem perfekten Hochzeitserlebnis zu verwohnen und individuell zu
gestalten. Denn jede Hochzeit ist einzigartig.
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Wir nehmen lhnen alle Sorgen ab. Genieen Sie Ihren schénsten Tag im
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Leben in vollen Zligen

Cocktail- und’ fw@g&@g@z

Lassen Sie ihren Abend mit Cocktails ausklingen.

Unser Sectiof

Unsere Mission ist es, Brautpaaren bei der Gestaltung |hres Traumhochzeitstages zu helfen.
Als professionelles Hochzeitsplaner-Team sind wir darauf spezialisiert, jedes Detail perfekt
zu organisieren und zu koordinieren. Wir bieten individuelle Beratung und verfiigen Uber
umfangreiche Kontakte zu Dienstleistern, um jedes Brautpaar mit einem perfekten Hoch-
zeitserlebnis zu unterstutzen. Wir sind leidenschaftlich daran interessiert, lhre Hoch-

zeitstraume wahr werden zu lassen und streben nach Exzellenz, um lhren besonderen Tag

unvergesslich zu machen.
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fihren wir lhre Hochfait‘an jedeem beliebigen Ort durch.

Auf

Eestantant

Unsere Veranstaltungsraume bieten Platz fiir Feiern von bis zu 150 Personen.
Aufderdem kdnnen wir auf Wunsch einen grofien Kinderspielpaltz arrangieren.
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Illustration mit
bis zu 50 Personen

1077777777277

Illustration mit
bis zu 150 Personen

Terrasse / Wintergarten
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Mehr als 150 Personen

Auf Anfrage
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Z am Leinecksee

Limousinen-Service

Erleben Sie bei lhrer Hochzeit einen luxuriosen Fahrkomfort mit unserem
Limousine Service. Lassen Sie sich von uns zu lhrem Event chauffieren und
geniefien Sie den besonderen Moment in vollen Zugen.

Kinderhupfburg / Clowns

Bieten Sie den Kleinen auf lhrer Hochzeit ein unvergessliches Erlebnis mit
einer Kinderhupfburg und professionellen Clowns. Garantiert ein Lacheln auf
jedem Kindergesicht und unbeschwerte Freude wahrend lhrer Feier.

Hochzeitstorte

Geniefien Sie den besonderen Moment bei der Verkostung |hrer Wunschtorte
und lassen Sie sich von unseren erfahrenen Konditoren inspirieren. Jede Torte
ist ein Kunstwerk und wird mit viel Liebe und Sorgfalt fur Sie hergestellt.

Schokoladenbrunnen / Popcornmaschine

Erleben Sie den besonderen Genuss mit unserem Schokoladenbrunnen und
Popcornmaschine. Lassen Sie sich von der Vielfalt an Geschmacksrichtungen
und Aromen Uberraschen und bereichern Sie lhre Feier mit diesem
besonderen Highlight.

Cocktailbar separat zum Restaurant ab 22 Uhr

Erleben Sie eine unvergessliche Nacht an unserer Cocktailbar, die ab 22 Uhr
separat vom Restaurant geoffnet ist. Verkosten Sie unsere feinen Cocktails
und lassen Sie den Tag bei Musik und Tanz ausklingen.

Blumen

Von romantischen Straussen bis hin zu opulenten Tafelarrangements, erfiillen
wir lhre Wiinsche und erschaffen eine atemberaubende Umgebung, die den
besonderen Charakter |hrer Hochzeit unterstreicht. Lassen Sie sich von un-
seren Ideen inspirieren und genieRen Sie eine unvergessliche Feier

Musik / D)

Lassen Sie lhre Hochzeit zu einer unvergesslichen Nacht werden und wahlen
Sie aus unserer breiten Palette an erfahrenen DJs. Von ruhiger Hintergrund-
musik bis hin zu aufregenden Tanzhits - unsere DJs sorgen fur die perfekte
musikalische Untermalung lhrer Hochzeitsfeier.

Beamer / Leinwand / Mikrofon

Unsere Veranstaltungsraume sind mit modernen Beamer- und Leinwand-Sys-
temen ausgestattet, die fir Prasentationen und Filmvorfihrungen perfekt
geeignet sind. Zudem stehen |hnen hochwertige Mikrofone fir Reden und
Musik zur Verfiigung, damit Ihre Hochzeitsfeier ein voller Erfolg wird.



Leistungspaket

Dekoration e Personal

Service e Bierbanke und Equipment

Fotograf e Fuhrpark (Kihlanhdnger, Verkaufsanhanger)
Florist

Musik

Raumlichkeiten

Zugehorig ist ein Aufienbereich, der individuell genutzt werden kann

Parkplatze konnen am Seehof kostenfrei genutzt werden

Das Feiern ist ,open end” mdglich

Der Zugang zu den Raumlichkeiten ist teilweise barrierefrei. -
Die Raummiete fur das Restaurant und den Wintergarten betragen 980,00 € inkl. 19% MwSt.

Die Raummiete fur die Lounge im Untergeschoss betragt 480,00 € inkl. 19% MwsSt.

Die Reinigungspauschale betragt 150,00 €

*Die Aufbaukosten fiir eine freie Trauung mit Sternenzelt betragen 300,00 €

*Auf Wunsch roter- oder schwarzer Teppich. Aufpreis 120,00 €

Trennkordel 15,00 € pro Stuck

ePreis fur Trau(m)location inkl. Binken mit Hussen, ein Tisch mit Hussen, zwei Stiihle mit Hussen flr das
Brautpaar und ein romantischer Torbogen 4,00 € p.P.

Sitz- und Raumplane stellen wir Ihnen nach einer verbindlichen Zusage gerne zur Verfiigung

Deko & Personal

Die Gestaltung des Raumes, ist in Absprache mit uns, individuell méglich
Dekorationspaket durch uns fur 23,00 € pro Person buchbar. Beinhaltet Tischwasche, Servietten, Blumen-
dekoration und Kerzen

Die Kosten fiir einzelne Posten der Dekoration belauf sich fir Tischwasche 4,50 €, Servietten 2,80 €
Kerzen 2,50 € pro Person

Stehtische inkl. Husse kdnnen fur einen Preis von 28,00 € pro Stuck angemietet werden
Ab 01.00 Uhr werden Personalkosten (komplettes Team) von 50,00 € pro 1/2 Stunde berechnet

I MNeniis

Die Zusammenstellung eines Mends erfordert ein gewisses Fingerspitzengefuhl.

Gerne beraten wir Sie mit kreativen Ideen und laden Sie zu einem personlichen Gesprach herzlich ein.

Es ist uns ein Anliegen lhren individuellen Wiinschen zu entsprechen!



5/b eLsen

wahlbar sind Speisen in Buffet- und Menu Form.
Aus allen untenstehenden Speisen kdnnen Sie |hr eigenes Buffet oder Menu zusammenstellen
(Preis je nach Auswahl).

Die Kinderpauschale betragt:
O bis 11 Jahren 35,00 € pro Kind

Gerne kdénnen individuelle Anfragen nach Ihren Vorstellungen besprochen und umgesetzt werden.



TJalienischies @17%5 7/

Vorspeise

Caprese (Tomaten, Mozzarella, Basilikum) /
Antipasti Contadina (Salami, Coppa, Oliven/
Gemise-Antipasti / Parmaschinken mit

Melone / Rucola mit Kirschtomaten

Dessert

Tiramisu / Panna Cotta / Tagleggio mit
Akazienhonig / Obstsalat / Eis

Hauptspeise

Ravioli mit Salbeibutter / Fusilli mit Lachs /
Hahnchenbrust mit Pesto / Saltimbocca a
la Romana mit Rosmarinkartoffeln -

wahlweise auch mit Zander

54,50 € pro Person

einzelne Posten streichbar




Teabienisches Buffot 2

Salat Kalte Gerichte
Italienischer Salat mit Mini Mozzarella Tomate mit Buffelmozzarella / Gefullte
und getrockneten Tomaten Ciabatta Zucchini / Gebratene Aubergine und Paprika /

Champignonkdpfe mit Ricotta Fillung /
Marinierte Meeresfriichte / Tomaten Bruschetta

mit Grana Padano

Warme Gerichte Dessert

Piccata Milanese von der Pute im Tiramisu / Panna Cotta / Tartufo / Basilikum
Kase-Ei-Mantel / Ossobuco (geschmorte

Kalbshaxenscheiben in TomatensoRe) /

Ricotta Teigtaschen in Tomatensofie mit

Mozzarella uberbacken / Saltimbocca mit

Barolo Sofie / Mediterrane Lachsmedaillons

Pilzrisotto / Polenta / bunte Tagliatelle

62,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar




Schwibisches @(ﬁ/exﬁ 3

Vorspeise

Ackersalat mit Pinienkernen und
Speck oder Salat mit Raucherlachs /
Raucherlachs mit Créme fraiche Forellen-
filets mit Sahnemeerrettich / Roastbeef
mit Remoulade / Entenbrust mit Orangen-
sauce Rohkost und Blattsalate

Dessert

Mousse au Chocolat / Eis / Obstsalat / Ofenschlupfer

Hauptspeise

Rinderfilet am Stlick gebraten /
Schweinemedaillons in  Morchelrahm
sauce / Lachsfilet in Dillrahmsauce mit
Butter / Hahnchenbrust in Rieslingsauce /
breite Nudeln / Spatzle / Schupfnudeln /
marinierter Blattspinat

79,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar







Fest 7)%17%5 %)

Suppe

Kléfichensuppe

Beilagen

Spatzle / Kartoffelgratin / Kroketten /
Basmatireis / Salat Buffet

Vegetarische

Champignon-Kirschtomatenpfanne  und
Rucola mit Schupfnudeln und Créme
Fraiche / Bunte Gemiseplatte mit flinfer-

lei Gemise

Warme Gerichte

Schweinefilet im Krautermantel mit Lemberger-
Sofe / Putengeschnetzeltes in PfeffersofRe /
Geschmorte Rinderrouladen in eigenem Saft /
kleine panierte Schnitzel / Pochierter Lachs mit

Gemusestreifen und Weifdweinsofde

Dessert

Panna Cotta/ Obstsalat/ Eisbuffet
garniert mit Frichten

48,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar
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Suppe

Schwarzwalder Raucherfisch Suppe

Kalte Gerichte

Raucherfischplatte mit Forelle/ Makrele
Schwarzwalder Schinken mit Melone/ An-
tipasti mit Champignons, Paprika, Zucchini
und Tomate-Mozzarella / Rosa gebratenes
Roastbeef mit Remouladensofie/ Blattsalat
in Himbeervinaigrette/ Partybrotchen

Dessert

Hausgemachte Rote Grutze mit Vanillesofse /
Eis Buffet mit garnierten Frichten, Dessertsof3e

und Eiswaffeln / Tiramisu / Mousse au chocolat

Beilagen

Spatzle/ Basmatireis/ Kartoffelgratin/
Kartoffelrosti

Warme Gerichte

Pochierter Lachs mit Gemusestreifen und
Weiftweinsofie / Schweinefilet im Krauter-
mantel mit Rotweinjus / Kleine panierte
Schnitzel/ Maispoularde mit Rahmsofe

56,80 € pro Person

einzelne Posten streichbar




Seehof Buffet 7

Suppe

Tresterschaumsuppe mit Riesengarnele

Beilagen

Kartoffel-Lauch-Gratin/ Wildreismischung/
bunte Tagliatelle

Warme Gerichte

Rosa Gebratenes Rinderfilet mit
Sc. Bernaise/ Zanderrollchen

in Dillrahmsofse/ Perlhuhnbrust

mit Orangensof3e

Kalte Gerichte
Marinierte Meeresfruchte/ Pilzsalat in Balsa-
mico/ rosa gebratene Entenbrust/ glasierte
Schweinemedaillons/ Gebratener Wildschwein-
rucken mit CumberlandsoRe/ gebeizter Lachs
mit Honig-Dill-SenfsoRe/ Luftgetrockneter
Schinken/ Avocados mit Shrimps in

Himbeervinaigrette/ Partybrotchen

Dessert

Zweifarbiges Schockoladen  Parfait
mit exotischen Frichten/ Tiramisu/
Obstsalat/ Creme Brllée

69,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar




%u//g@?/@ S

Vorspeise und Hauptspeise

Gegrillte Maiskdlbchen / Verschieden geflllte Grillkartoffeln / Gegrillte Austernpilze / Gemusespiefie /
Salate / Gegrillte Champignons mit Ziegenkdse und Haselnusspesto / Rindersteaks mit Feigen-Rotwein-
Glasur / Bistecca mit Balsamicojus / Lammchops mit Honig / Kleine Kalbsroulade mit Spinat-Ricotta-
Fullung / Geflugelspieie mit Pistazienpesto / Sizilianisches Grillhuhn / Salsicce, Merguz, Chorizo /

Gegrillte Garnelen mit Tomatillodip und Chili-Knoblauch-Mayonnaise / Lachs in Orangen-Soja-Marinade

Dessert 89,00 € pro Person

Gegrilltes Obst / Gemischte, tropische einzelne Posten streichbar
Fruchtspiefde / Ananas mit Rum-Karamell




BB Buffet 9

Hauptspeise

Steaks vom Rind, Schwein und Hahnchen/
Grillwurste/ Lachssteaks

Dessert

Eisbuffet garniert mit Frichten,
Dessertsofsen und Eiswaffeln

Beilagen

Maiskolben/ Auberginen/ Paprika
Dreierlei GrillsoRe/

Backkartoffel mit Sour Cream/ Wedges/
Baguette/ SalatBuffet

43,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar




BB Buffet 10

Hauptspeise

Rinder Rib Eye am Stlick gegrillt und tranchiert Thunfischsteaks/ gegrillte Riesengarnelen
handgefertigte Premium Farsen Burger im Black Brioche Brotchen mit Guacamole, Tomaten, Mayon-
naise und frittiertem Rucola / Hirschbratwiirste/ Schweinefilet im Speckmantel/ Couscous Bratlinge

Beilagen Dessert

Chicoree/ Rote Zwiebeln/ Champignons/ serviert in kleinen Schalchen
Paprika Salz- und Pfefferauswahl/

Ve Pesee el Sl Himbeercreme / Obstsalat / Tiramisu /
BBQ/ Rosmarinkartoffeln vom Grill/ HOUSSEIUICHOCOMAE
Sweet Potato Fries/ Ciabatta Auswahl/

Belugalinsensalat/ Mediterraner Nudel-

salat/ Cole Slaw/ Blattsalate in

Himbeervinaigrette

68,00 € pro Person

einzelne Posten streichbar
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Meni 1 (3-Grange)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
VORSPEISE HAUPTSPEISE DESSERT
HAUSGEBEIZTER WILDWASSERLACHS SCHWEINEFILETMEDAILLONS IN KARTOFFELBALLCHEN IN
AUF KNUSPRIGEN REIBEKUCHEN UND  CHAMPIGNONRAHMSORE MIT ZITRONEN-JOGHURT-CREME
DILL-SENFSORE BUTTERSPATZLE MIT FRUCHTEN
PRO PERSON

36,00 €




PAS

IMNMenii 2 (4-Crdinge)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
SALAT VORSPEISE HAUPTSPEISE
RUCOLA SALAT MIT MINESTRONE KALBSSCHNITZEL IN ZITRONEN-
KIRSCHTOMATEN SORE MIT ZUCCHINI UND

ITALIENISCHE BUTTER-TAGLIOLINI

4. GANG

DESSERT

DESSERTVARIATION

PRO PERSON

36,00 €
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IMenit 3 (3-9@1/7@)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
VORSPEISE HAUPTSPEISE DESSERT
WALDPILZTERRINE MIT KRAUTER- ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK MOUSSE AU CHOCOLAT
SCHMAND UND KLEINEM KARTOFFELN MIT ROTWEIN-
SALATBOUQUET SCHALOTTEN, TOMATE GRILLEE
UND MACAIRE
PRO PERSON

38,00 €
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IMeni 4 (3-Cydinge)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
VORSPEISE HAUPTSPEISE DESSERT
ITALIENISCHER VORSPEISEN- GLASIERTE LAMMKEULE ZABAIONE
TELLER MIT PARMASCHINKEN, L,TOSKANA“ MIT ROTWEINJUS,
SALAMI,EINGELEGTEM ZIEGEN- KARTOFFELGRATIN UND
KASE, GEGRILLTEM GEMUSE RATATOUILLE GEMUSE

UND GEFULLTEN OLIVEN

PRO PERSON

38,00 €




PAS

IMeni 5 (4-Cringe)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
VORSPEISE SALAT HAUPTSPEISE
VITELLO TONNATO ODER PAR-  SALAT CAPRESE ODER RUCOLA  SALTIMBOCCA MIT ROSMARIN-
MASCHINKEN MIT MELONE MIT KIRSCHTOMATEN KARTOFFELN ODER BRASATO

MIT PAPPARDELLE

4. GANG

DESSERT

TIRAMISU ODER PANNA COTTA

PRO PERSON

41,00 €
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IMenir 6 (4-Cydinge.)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
SALAT SUPPE HAUPTSPEISE
FELDSALAT MIT El UND SPECK FLADLESUPPE ROSTBRATEN MIT ROSTZWIEBELN

UND SPATZLE

4. GANG

DESSERT

GEMISCHTES EIS MIT BEEREN

PRO PERSON

41,00 €
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IMNMeni 7 (4-Cydinge.)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
SALAT SUPPE HAUPTSPEISE
SALAT MIT RAUCHERLACHS KARTOFFELLAUCHSUPPE SCHWEINEFILET IN MORCHEL-

RAHMSORE MIT SPATZLE UND

BROKKOLI

4. GANG

DESSERT

MOUSSE AU CHOCOLAT

PRO PERSON

41,00 €
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IMeni 8 (4-Crdinge)

1. GANG 2. GANG 3. GANG

VORSPEISE

SUPPE HAUPTSPEISE

VITELLO TONNATO KARTOFFELSUPPE MIT SALTIMBOCCA A LA ROMANA

PARMASCHINKEN

4. GANG

DESSERT

PANNA COTTA MIT BEEREN

PRO PERSON

41,00 €
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IMena 9 (4-Cydinge.)

1. GANG 2. GANG 3. GANG
SALAT VORSPEISE HAUPTSPEISE
SALAT MIT GERAUCHERTER TOMATEN-CONSOMME MIT ENTRECOTE MIT HERZOGIN-
ENTENBRUST GEMUSEJULIENNE KARTOFFELN UND

KENIABOHNCHEN

4. GANG

DESSERT

EISTELLER MIT FRUCHTEN

PRO PERSON

43,00 €
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IMena 10 (4-Crdinge.)

1. GANG 2. GANG 3. GANG

SALAT VORSPEISE HAUPTSPEISE

FRISEESALAT MIT GEBRATENEN KLARE OCHSENSCHWANZSUPPE FILETSTEAK MIT KARTOFFEL-

CHAMPIGNONS, PINIENKERNE LAUCH-GRATIN UND
UND WALNUSSOL KRAUTERBUTTER
4. GANG
DESSERT
TIRAMISU
PRO PERSON

43,00 €
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INittemactit-Snack

g

-
. MITTERNACHTSSNACK JEWEILS 150,00 €

Vit

MITTERNACHTSSNACK JEWEILS 135,00 €

Currywurst mit italienischem Weifbrot, Gulas

- Weiftbrot, Chili con- oder sin Carne mit italienischem




HAPPCHEN

Crostini mit Ratatouille-Salat und gebratenem Seeteufel / Crostini mit Culatello und marinierten Paprika / Mel-
onenkugel mit Parma / Diverse KartoffelspieRe / Pizzette alla Casa / Ziegenkase-Pralinen / Blatterteigrollchen
CriRini mit Parma / Bruschetta / Frischkdse mit falschem Kaviar / Salatgurke mit Frischkdase und Minze / Rind -
fleischwiirfel a la Tatar / Boursin mit Tomate und Tapenade / Tomate mit Avocado und Orange / Frihlingsrollen
mit Dip / Fein geschnittener Wurstsalat / Ochsenmaulsalat / Geschmalzte Maultdschle / Steirischer Kartoffel-
salat / Purée von dicken Bohnen mit Lowenzahn / Griine Tomaten mit geschabtem Kalbsfleisch / Kasecreme mit
Raucherlachs und Gurken / Salat vom Rinderfilet / Tortillachips mit Guacamole / Wachtelkeulchen mit Sesam und
Honig auf Puy-Linsen / Minifruhlingsrollen / Krauter-Hahnchen-Keulen / Allgauer Kaseknopfle mit Zwiebeln /
Roastbeefstreifen mit Remoulade / Barlauchmaultaschle mit Kartoffelsalat / Feine Rindfleischsiilze / Italienisches
im Glas / Kleine Fleischkiichle auf Kartoffelsalat / Tomaten mit Avocado und Orangen / Muffins mit verschiedenen
Nudeln / Meeresfriuchtesalat / Farfalle im Glas mit kleinem Gemuse / Lammwurfel mit Meerrettichcreme und
Minze / Geflllte Lachsballchen auf Rucola / Geraucherte Entenbrust auf Paprikacreme / Kokos-Curry-Suppchen
mit Garnelen suf3-sauer / Gemiise-Gazpacho / Lammhackballchen mit Fetakase und getrockneten Tomaten / lau-
warmer Pulposalat mit Chili und Oliven

Preise je nach Zusammenstellung und Auswahl. Alle Preise sind gultig
fur das Jahr 2023 und verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.



Koo and Kuchen

Kuchen & Tortenbuffet | Mit vielseitiger Auswahl + Hochzeitstorte

Gerne konnen Sie lhren eigenen Kuchen mitbringen. Es wird daflir eine Servicepauschale
berechnet. Diese beinhaltet das Schneiden des Kuchens, das Bereitstellen (3,80 € p.P.), den
Aufbau des Buffets sowie das Spiilen von Tellern und Besteck.

Kaffee und Kuchen ist am Nachmittag fur 8,50 € p.P. auf der Terrasse und dem Lokal.

Kaffee in Kannen serviert, Tee und Kakao, Schlagsahne, Zucker und Milch am Tisch.

Gerne konnen wir die Hochzeitstorte am Hochzeitstag fir Sie kiihl einlagern.

Die Anlieferung der eigenen Kuchen erfolgt nach Absprache.



Gerne kdonnen |hre Gaste aus unserer aktuellen Getrankekarte wahlen. Die Berechnung
erfolgt nach dem tatsachlichen Verbrauch.

Ansonsten bieten wir |hnen die Alternative eine Getrankepauschale mit uns zu vereinbaren.
Eine zeitliche Begrenzung besteht nicht:

Sektempfang 8,00 € p.P.
Kinderpauschale von 3 - 11 Jahren 38,00 € p.P.
Getrankepauschale 48,00 € p.P.

Um den perfekten Wein fur lhre Gaste zu finden, laden wir Sie gerne zu einer Weinprobe ein
die im Zusammenhang mit dem Probeessen stattfindet.



6 bis 12 Monate vor der Hochzeit:

O Termin festlegen (Kirche, Standesamt oder anderer Ort)

O Ort und Rahmen fiir die Trauung vorreservieren (Dekoration, Thema, Stil)

O Vorlaufige Gasteliste zusammenstellen und Kontaktinformationen sammeln
O Restaurant oder Location fur die Feier vorreservieren

O Groben Kostenplan aufstellen und Finanzierung regeln, Budget festlegen

O Trauzeugen auswahlen und um ihre Bereitschaft fragen

O Tagesablauf fir den Hochzeitstag grob festlegen, Zeitplan erstellen

O Band, DJ, Sanger und Musiker fur die Zeremonie und die Feier buchen

O Einladungskarten an Gaste verschicken oder Save-the-Date-Karten senden

6 Monate vor der Hochzeit:

O Anmeldung im zustandigen Pfarramt oder Standesamt vornehmen, Termine fixieren
O Alle erforderlichen Unterlagen und Dokumente organisieren (Geburtsurkunden, Ehevorbereitungskurs,
O Angebote der Dienstleister)

O Tagesablauf fur den Hochzeitstag im Detail planen

O Meni/Speisenfolge und Getrdanke mit dem Caterer oder der Location absprechen

O Probe eindecken und Probe Essen terminieren

O Zeremoniemeister (freie Redner/in) bestimmen und ihnen Aufgaben zuweisen

O Blumenkinder auswahlen und fragen

O Hochzeitstorte bei der Location auswahlen

O Hochzeitskutsche, Oldtimer oder Transportmittel reservieren

O Termin mit Fotografen/Videografen festlegen und Wiinsche besprechen

O Hochzeitsreise buchen und Reiseunterlagen organisieren

O Passe und Visa auf Glltigkeit Gberprifen, falls die Hochzeitsreise ins Ausland geht
O Eventuelle Hochzeitsliste oder Wunschliste erstellen

O Brautkleid, Hochzeitsanzug und notwendige Accessoires auswahlen und organisieren

O Uber Ehevertrag oder sonstige rechtliche Regelungen nachdenken und ggf. Anwalt/Notar aufsuchen

4 Monate vor der Hochzeit:

O Die Gastezimmer und Restaurant Uber die endgultige Gasteanzahl informieren und reservieren
O Eheringe auswahlen, gravieren lassen und sicher aufbewahren

O Termin mit Friseur und Kosmetikerin fiir den Hochzeitstag abklaren

O Engste Verwandte Uber besondere Bekleidungswiinsche informieren

O Drucksorten bestellen (Menl- und Tischkarten, Danksagungskarten)

O Polterabend planen und Termin festlegen



3 Monate vor der Hochzeit:

O Rahmenprogramm planen, z. B. Aperitif, Brautstehlen, Kaffee und Hochzeitstorte
O Programmheft fur die kirchliche Feier vorbereiten
O Mit Fotografen den Ablauf des Hochzeitstags abstimmen

O Den gesamten Tagesablauf erneut Uberprifen und gegebenenfalls anpassen

2 Monate vor der Hochzeit:

O Besondere Speisenwiinsche (vegetarisch, vegan, Allergiker) nicht vergessen

O Tischeinteilung und Sitzordnung festlegen

O Floristen auswahlen und Blumenschmuck flr verschiedene Orte (Kirche, Location, Fahrzeuge) sowie den
O Brautstrauf} aussuchen

O Mit dem Geistlichen den genauen Ablauf der kirchlichen Hochzeitsfeier festlegen und alle Beteiligten
O informieren

O Alle Reservierungen und Termine erneut uUberpriifen und bestatigen lassen

O Die Route von Wohnung/Hotel zur Standesamt/Kirche/Location abfahren und checken

1 Woche vor der Hochzeit:

O Hochzeitskleid und Anzug parat haben

O Geld fur Helfer, Dienstleister etc. bereithalten

O Notfall-Kit packen: Ersatzstrumpfhose, Nahzeug, Sicherheitsnadeln, Ersatzhemd fiur den Brautigam, Ringe
O und Papiere

O Den Hochzeitsmorgen planen, z. B. Brautigam holt Brautstrauf? ab

O Friseur und Kosmetikerin kommen ins Haus der Braut

O Blumendekoration zur Kirche/Location liefern lassen

3 bis 4 Wochen nach der Hochzeit:

O Fotos aussuchen und Abzuge bestellen

O Dankschreiben an die Gaste schreiben und verschicken

O Geschenke und Geschenkkarten verwalten und bedanken



JeDeh ThAUM
verdient eine atemberawbende Kulisse

lhre Hochzeit am Leinecksee

sorglos und Frei. lhre Hochzeit am Leinecksee ermoglicht unvergessliche

Momente, wo die Zeit stillzustehen scheint. Feiern Sie Ihre Liebe inmitten

der Naturkulisse, die fur Erinnerungen gemacht ist. Willkommen zu lhrer
Hochzeit, wo Liebe und Natur verschmelzen.

Das ganze Team vom Seehof am Leinecksee freut sich auf sie!
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am Leinecksee

200 sind i Sie o

Als erfahrener und zuverlassiger Partner sorgen wir dafur, dass lhre Hochzeit unvergesslich
bleibt. Zdgern Sie nicht langer und vertrauen Sie auf unsere Erfahrung. Kontaktieren Sie uns!

Poppenholz 1, 73553 Alfdorf, +49 7172 32727
info@seehofleineck.de

il Facebook.com/seehofleineck
/~ Instagram.com/seehofleineck

Scannen Sie den QR-Code ein um auf die Seehof am
Leinecksee Webseite zugelangen.

www.seehofleineck.de




